" TAVERNE POL

* RESTAURANT & TAVERNE * m BOISSONS CHAUDES // ommmmmmlies EAUX & LIMONADES //
Sinee 1987 WARME DRANKEN WATER EN FRISDRANKEN
Cafe 350 € Coca Cola 350 €
BIEREN VAN‘T VAT NIET-ALCOHOLISCHE BIEREN Double Expresso 6.00E | | Fuze Tea 3.50€
Décafeine 3.50 € {(Péche/Green)
Stella 25 CL 290 € Stella 0% J.00€ eca emf-.. ' L Chaaifertiling 350 €
Stella 33 CL 350 € Leffe Blonde 0% 4.30¢€ Cappuccino décafeine 400€ | | &/ bpre)pétillante)
Stella 50 CL 5.50 € Leffe Brune 0% 8.30 € | Cappuccino 400€ || chaudfontainte 50 CL 5.80€
Leffe Blonde 33 CL  450€ Hoegaarden rosée 0% 3.30 € The citron/thé au lait/ J10€ | | (Eau plate) sgEa
Triple Karmeliet 490 € La Chouffe 0,4% 470€ | the W ) Fanta Orange ;
= 0.50 € Infusion eéglantier/ 310€ || Sprite 350 €
grenadine/menthe ' a I_a camomille/menthe San Pellegrino 580€ |
Lait Russe 4.50€ | | Royal Bliss 350€ |
BIERES EN BOUTEILLES // BIERFLESSEN — ; Lait Russe décafeiné 450 € iBT_gmclafargrt;g_-eiif
Inter nmon;/ Fin
Leffe Brune 440€ | Carlsberg 330 € AR SRS aks Perrier 3.50 €
Leffe Ruby 33 CL 8.40€ | La Chouffe 470€ . : Cecemel :
Hoegaarden blanche  350€ | La Chouffe cerise 480 € IChnr::ﬂla;:tf‘hennms ::g : Choia ::g:
Hoegaarden rosée 360€ | Omer 440 € Fr'S ? Ef': E-EDE gNnrddic mntclf' .
| . us de pam
Kriek Lindemans 390€ | Orval 5.80 € m";'r‘]g m‘;?m:rf! i pamplemousse)
La Pécheresse Lindemans 4.00 € Rodenbach J.70€ cognac, cointreau)
Duvel 460 € Scotch Gordon 5.20 € Italien coffee
Kwak 470€ | Triple d’Anvers A90€ | (Amaretto) bl COCKTAILS // COCKTAILS
Chimay bleue 490€ | Brugse ZOT a80¢€ Mojito sans alcool 6.50 €
Westmalle triple 490€ | Maredsous 480€ Mojito 10.00 €
' J Jus minutes maid 350€ || Hugo .50 €
(Pomme/pamplemousse/ (Cava, sirop de fleur de sureau)
B tomates/orange/ACE)
S // DEGUSTATIE §
‘ BEGLSTATIONS /) 6.00 € Jus d’oranges pressé 550 €
Portion fromage ?‘51] € ‘ Jus de citrons pressé  500¢
| Portion salami -




s ALCOOLS // ALCOOLS s APERITIFS // APERITIEVEN —

Jack Daniel's 150 € Apéritif maison
Johnnie Walker 100€ Apéritif sans alcool
Red label J&B 71.00 € Martini
Cognac Bisquit 8.00 € (rauge/ blanc)
Gin Bombay 750 € R!‘Eard 2CL
Gin Bombay Sapphire ggo¢ || Ricard 4 CL
Gin Hendrick’s g50¢ || Gancla
Vodka 700€ Campari
Bacardi blanc 1.00€ ::g:tgga’ blanc)
Bacardi brun 150 € Amer Picon
Calvaios 1.50 € Picon vin blanc
Poire Williams B50 £ Sherry
Limul_-lcellr:s . 6.00 € Pineau des charentes
Geneievre Witke 6.00 € (blanc/rosé)
Grand Marnier 800€ Pisang Ambon
Cointreau 8.00€ Batida de Coco
Amaretto Disaronno 750 € Kirr
| Bailey's 750 € Kirr Royal
Half en Half
Apérol Spritz
Cava

9.00€
5.50€
6.50 €

450 €
6.50 €
650 €

7.00€
6.50 €

6.80 €
850 €
6.50 €
6.50 €

6.70€
6.70€
6.00€
0.20€
6.90 €
9.50 €
6.50 €

ENTREES FROIDES // KOUDE VOORGERECHTEN —

Désirez-vous des renselgnements sur la présence des allergénes dans nos produits 7
Notre personnel vous renselgnera volontiers.
Wouws attirons votre attention sur le fait que la composition des produits peut varier,

Wenst u informatie over de aanwezigheld van allergenen in onze producten 7
Onze medewerkers informeren U graag, We willen jullie wijzen op het feit
dat de samenstel- ling van de producten kan varieren.

www.tavernepol.be - info@tavernepol.be - 02 468 12 52

| Assiette de saumon fumé garnie et ses toasts 18.50 €
Carpaccio de boeuf et ses copeaux de parmesan 1n50€
ENTREES CHAUDES // WARME VOORGERECHTEN —
Duo de croquettes 16.50 €

1/960€ 2/1450¢€
1/100E 2/18.50€

Fondus parmesan maison
Croquettes de crevettes grises maison

Scampis 16/20 a I'ail (7piéces) 17.00 €
Scampis 16/20 a la créme (7 piéces) 1760 €
Cuisses de grenouilles a l'ail 1490 €
Cuisses de grenouilles a la créeme 16.90 €

TOASTS // TOAST’S

Croque Monsieur / Madame, Salade Mixte 1250 € /1450 €
Toast cannibal, Salade Mixte 14.50 €
SALADES // SLAATIES
Salade César 16.00 €
Salade au saumon fumé, fromage de chévre au miel 19.00 €
s PLATS BRUSSELEIRE // DE BRUSSELEIRE HOOFDGERECHTEN o
Boulettes a la sauce tomates 17.00 €
(frites ou croguettes)
| Vol au vent de coucou de malines et 2050 €
ses champignons, frites
Carbonnade de Boeuf a la flamande 19.50 €
(frites ou croquettes)
[esirez-vous des renseignements sur la presence des allergénes dans nos produits ?
Notre personnel vous renseignera volontiers,
Mous attirens votre atention sur le fait que la composition des produits peut varier,
Wenst w informatie over de danwesigheld van allergenen in onze producten 7
Onze medewerkers informeren U graag. We willen jullie wijzen op het feit
dat de samenstel- ling van de producten kan varieren,




PATES // PASTA’S

Spaghetti bolognaise 1350 €
Spaghetti carbonara 17.20 €
Spaghetti jambon fromage 1350 €
Tagliatelles aux scampis, tomates fraiches, ail, 19.20€
basilic & copeaux de parmesan

Tagliatelles au saumon fumé 19.80 €

Tagliatelles aux légumes 16.50 €
POISSONS // VIS

Filet de Saumon sauce béarnaise, 2150 €
salade mixte et frites

Belle sole meuniére, salade mixte, PRIX DU JOUR
pommes natures ou frites 19.60 €

La brochette de scampis, salade mixte,
mayonnaise et frites

|

MENU ENFANTS // ONZE KINDERGERECHTEN (JUSQU‘A 14 ANS)

Spahetti bolognaise
Spaghetti jambon/fromage

Nuggets, compote de pommes,
frites sauce mayonnaise

Boulettes a la sauce tomates, frites

boule de glace au choix

10.50 €
1050 €
NS0 €

1200 €

Désirez-vous des renseignements sur la presence des allergénes dans nos produits 7

Naotre personnel vous renseignera volontiers,
Wous attirons votre attention sur le

fait que la composition des produits peut varier.

Wenst u informatie over de aanwezigheid van allergenen in onze producten 7
Onze medewerkers informeren U graag. We willen jullie wijzen op het feit

dat de samenstel- ling van de producten kan varieren,

Américain prépare
Tartare de boeuf
Steak, salade mixte et frites

Onglet et sa sauce a I'échalote,
salade mixte et frites

Le chateaubriand (+-250gr) garniture de légumes, frites

Rognon

de veau sauce moutarde,

salade mixte, croquettes
Steak de cheval (+-250gr) et sa sauce, salade et frites

Filet pur boeuf irlandais (+- 250gr)
garniture de legumes et frites

Entrecéte Irlandaise (+-300gr)
garniture de legumes, frites

* Nos sauces :
Provencale - béarnaise - archiduc - poivre vert creme

maison

- creme a |l'estragon - roquefort

19.80 €
2080 €
2050 €

2280 €
25.20€
19.50 €

2150 €
3050 €
3150 €

400¢€

SUPPLEMENTS // SUPPLEMENTEN

Sauce bolognaise

Chicons
Frites -

croguettes - pommes natures

Bougquetiere de légumes

Supplément mayonnaise

J00€
5.50 €
3.00€
9.90 €
150 €

Désirez-vous des renseignements sur la présence des allergénes dans nos produits 7

Hotre personnel vous renseignera volontiers.

Nows attirans votre attention sur le fait que la composition des produits peut varier.

Wenst u Informatie over de aanwezigheid van allergenen in onze producten 7

Onze medewerkers Informeren U graag. We willen jullie wijzen op het felt
dat de samenstel- ling van de producten kan varieren.



" TAVERNE POL

vins waison / wuiswin SRR verre | 2sct ] soct | 75 ]

* RESTAURANT & TAVERNE *

Rouge / Rosé | Blanc 450€ B50€ 1650 € 2250 € :
Since 1957

Vi AU VERae / wonew e s verre | 25cL ] s0ct ] 750§

Chardonnay 500€ 9.50€ 1850 € 25.50 €

Pinot noir 5.00 € 9.50 € 18.50 € 25.50 EJ GLACES // IS B DESSERTS MAISON //

| VINS ROUGE // RODE WIINEN . 7 5CLY 75CL Coupe Brésilienne 9.00€ DESSERTEN VANIHE TG!S
Piniot Hoir - vin d*Alsace Boeckel 1720 2750€ Mini coupe Brésilienne 6.50 € Mousse au chocolat  8.00 €
Cotes du Rhones - Cuvée du soleil 1480€ 2220€ Dame blanche 9.00€ Tarte tatin 9.00€
Beaujolais villages - Longére - E::E Mini dame blanche 650€ | Tarte tatin flambée 1150 ¢
Cha‘teau Peybonhomme les tours lme: cotes de Bla',re—l‘.?B 15. . Danie noire 9.00 € Tiramisu 8.00 £
Chateau Lacombe Noaillac - Médoc - cru Bourgeois 3080 € Mini d . Cré brulé -
Chateau de Saint Amour - Clos du Chéapitre 19.50€ 3250€ inl dame noire 6.50 € reme bruice 8.00€
Patache d'Aux - Médoc 2060€ 3950€ Coupe advocaat 900€

Saint-Nicolas de Bourgueil Laurent Mabileau 2750 € Mini coupe advocaat 6.50 £

VINS ROUGES PREMIUM // PREMIUM RODE WIJNEN 75CL o G et chaii 9.90 € CREPES /] PA""ENK
Chateau Grand Pey Lescours St Emilion grand cru 5080 € Café glace 9.00 € Crépes confiture 6.50 €
Chateau Bonalgue Pomerol 7550 € Coupe aux fraises 9.50 € Crépes au sucre 6.50 €

{en saison) Crépes mikado 950 €
VINS BLANCS // WITTE WIJNEN ' Mini ;Du}pe aux fraises T00E || crapes + beurre 6.50 €
Pinot gris - vin d'Alsace Boeckel ; 2580 € (en saison Crépes + chantill 6.50 £
sancerre A.0.C - Jean-Paul Picard 2300€ 3850€ Trio de sorbets 900€ Crtses flaiibees Y i
Chablis - St Pierre Regnard 1350 € Sorbet framboise/ 6.50 € | g
citron/fruit de la passion

VINS ROSES // ROZEWLINEN 8 — N o o
Favori - Méditérrannée - IGP Bio 2280 € (sorbet citron + vodka) : == GAUFRES // WAFFELS
Grenache gris - fortant de France 1780 € | N a J

Gaufre de Bruxelles 6.50 €
Cava 3500 € i MILKSHAKES // MILKSHAKES Gaufre de Bruxelles 150€ |

b " 50.00 € : 750 € chantilly
ol ok 80,00 € Vanille 750 € Gaufre de Bruxelles 9.50 €
urent Perrier Moka 3 mikado
Banane 850€ || Gaufre de Bruxelles ~ 10.50€
Fraise 8.50 € aux fraises (en saison) |

— = '} _ — -



